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e son origine bourgui-
gnonne, le muscadet ne
conserve que le nom offi-
ciel de son cépage : melon
de Bourgogne. Aujourd'hui,
ce vin classé AOC depuis
1936 est implanté dans la région de Nantes
et ¢a lui va bien. Produit essentiellement
dans le sud et 'est de la Loire-Atlantique, sa
zone d'appellation générique muscadet se
superpose sur trois sous-régions, les cotes-
de-grand-lieu, les coteaux-de-la-loire et, la
plus importante, sévre-et-maine. Sa réputa-
tion n'est plus a faire et il a acquis ses lettres
de noblesse, passant d'un vin de comptoir
sec, maigre et acidulé au siécle dernier,a une

sacrée notoriété. Des sols limoneux et argi-
leux, un climat océanique et un ensoleille-
ment modéré contribuent a produire un vin
de qualité alliant fraicheur et minéralité.

Ces conditions particuliéres font du musca-
det unvin a part. « Peu d'autres blancs secs
au monde peuvent se montrer aussi murs
pour un titre alcoolique inférieur a 12° »,
estime le célébre critique Robert Parker
dans sa sélection de vins peu onéreux (édi-
tions Solar, 2010). Il ajoute : « C'est un vin nu,
en quelque sorte, peu alcoolique, ni boisé
ni corsé, et sans sucres résiduels (...}, sans
défaut pour nous séduire. »
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C'est précisément ce @ quoi les derniéres
générations de vignerons se sont employées.
En Sevre-et-Maine, ils ont fait officialiser leur
technique d'élevage sur lies. Celles-ci sont
en fait les dépots des levures une fois la fer-
mentation achevée qui, maintenues en sus-
pension dans le vin, lui apportent un peu de
complexité, du volume et une touche de gras
en bouche. Certains ont poussé le bouchon
plus loin en ayant recours a de vieux fts de
chéne pour la fermentation et I‘élevage, sans
marquer le vin.

Globalement, grace a la maitrise des tech-
niques les plus récentes, ils ont appris a
récolter a plus grande maturité sans rien
perdre en fraicheur, a préserver 'ampleur
arornatique de leurs vins et a en développer
le potentiel de garde. La reconnaissance
du degré d'excellence, atteint en plusieurs
endroits, a déja débouché sur la création de
3 appellations communales, Gorges, Clisson
et Le Pallet. D'autres sont en préparation.

N E SUrononue

Situé a l'embouchure de la Loire, le muscadet
a naturellement tenu compagnie aux pro-
duits del'océan. Longternps cantonnéau role
de faire-valoir des huitres, il s'est peu a peu
imposé, au fil des améliorations apportées
par des vignerons inspirés, comme un vrai
vin de gastronomie. Les muscadets répu-
tés se marient de fait aux meilleurs plats et
trouvent place sur les grandes tables. S'ils
continuent de faire merveille sur les coquil-
lages et les poissons grillés, ils accompagnent
désormais les nobles crustacés, les poissons
fins, mais aussi les volailles ou les agrumes,
voire certaines recettes de cuisine asiatique.

De sa piétre réputation d'origine, le mus-
cadet est encore parfois mésestimé par les
consommateurs, d tort. Pour les amateurs
qui font fi des préjugés, c'est au contraire
une aubaine. Il y g, en effet, trés peu décart
entre le tout-venant des muscadets et les
meilleursd'entre eux. Lors d'une dégustation
a l'aveugle de cent blancs secs de toutes ori-
gines, on avait ainsi demandé aux membres
du jury, non seulement de classer les vins,
mais aussi d’en donner le prix supposé. Eh
bien, deux muscadets étaient sortis en téte
et leur valeur estimée autour de 30 euros.
En réalité, il est tres rare qu'un muscadet
dépasse les 10 euros. C'est pourquoi Robert
Parker, encore lui, peut conclure : « Aucune
autre catégorie de vins n'est aussi bon mar-
ché, délicieuse, potentiellement complexe et
facile  boire a table. »
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du muscadet

LedomaineLe

Fay d'Homme
desfreresCaillé,
aMonniéres, au
coeur de i’appellation
muscadet-sévre-et-
maine, aremporte,
enmars, la Pipette
d'or 2017, plus

haute distinction
dumuscadet.

=
<]
g
(=]
g
S S
(=
3
§=
. =3
U]

Page 2/2



